Ler scommer wird nheys. Die AZ hat jur Ste aen Schleck-Checl

Endlich ein Eis: Vor Miinchens Top-Eisdiele Balla Beni muss man mIt Wa

ey fiE

rtezeiten rechnen.
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[ch schmier’ dich mit Honig ein

Im Museumsviertel ist
»Balla Beni“ - die beste
Eisdiele der Stadt, fand
der AZ-Tester

bing. An den Winden
bunte Mosaike. An der De-
cke: vergoldeten Kupferstiche.
Auf Flachbildschirmen laufen
Dick- und Doof-Filme. Wer bei
dieser Kulisse an ein Kunst-
- Happening denkt, tauscht sich
- wir sind gegeniiber des Mu-
seums Brandhorst in einer ge-
wohnlichen Eisdiele. Oder?
Vor dem Laden: eine gut 20
Meter lange Menschen-
schlange. Wer sein Dessert a
freddo schon hat, steht oder

citzt im Fraian _ 1ind Lamm¢

Samstagabend in Schwa-

sprach. ,Probier mal meins:
Rote Friichte mit Lavendel*,
schnappt man auf, oder: ,Gib
doch mal was von deinem
Milch mit Feigen und Walniis-
sen ab“.

In seinem Eis-Labor grinst
Giorgio Balla Beni iiber einer
neuen Portion Zitrone-Basili-

“kum. Er sieht etwas miide aus,

aber hochzufrieden. ,Ich ver-
kaufe hier nicht nur ein Pro-
dukt“, beschreibt der Mann
aus Padua seine Idee: ,,Wer zu
mir kommt, soll mal abschal-
ten. Wenigstens fiir 60 Sekun-
den.“ Der kleine In-Treff im
Museumsviertel heit nach
seinem Inhaber: Ballabeni.
Auf Italienisch bedeutet das
Lguter Tanz"“, noch schéner ist
allerdings die tiirkische Bedeu-

frinas  irh crhmiar dich oaaise

»Das passt doch gut“, findet
Giorgio und freut sich. Er be-
treibt den kleinen Geschmacks-
tempel zusammen mit seiner
Frau Lorella seit vier Jahren.
Frither verkaufte er in Asch-
heim und in anderen Vierteln
von Miinchen erst Lebensmit-

Zu jeder Bestellung
gibt’s einen
Probier-Loffel gratis

tel, spater Wein. Aber es
stimmt: Seit Sarcletti gab es
keinen mehr, der so souverdn
auf Miinchens Eisbiithne tanzt
und mit seinen coolen Kugeln
soviel Furore macht. Die Stre-
cken, die manch einer fiir eine
Portion Milch-Minze, Vanille-

Orange, Bitterschokolade von
Ballabeni auf sich nimmt, gren-
zen an stddtische Pilgerreisen.
Zur Belohnung gibt’s zu jeder
Bestellung einen Probier-Lof-
fel gratis.

Bis zu 600 Liter Eis - das
sind 9000 Kugeln a 1,20 Euro
- verkaufen die hiibschen Ma-
dels an der Theke taglich. 30
Sorten hat Ballabeni im Reper-
toire — zwolf gibt’s jeweils.
Aber das reicht den Miinch-
nern noch nicht. Seit April
gibt es einen zweiten Laden
von Giorgios Schiiler, Lorenzo
Corno, in der Hohenzollern-
stralle. Zwei weitere Lokale an
der LeopoldstralRe und im Glo-
ckenbach verkaufen Balla
Beni-Eis.

Doch was ist das Geheimnis
des Erfolgs? ,Die Mischung
macht’s*, betoniert Giorgio sei-

nen meteoritenhaften Ein-
schlag lakonisch. Seine Ideen
holt er sich aus Kochbiichern
von Witzigmann und dessen
spanischem Pendant El Bulli.
Wie man fiinf verschiedene
Zucker ausbalanciert und die
perfekte Sahne-Crema riihrt -
das wiederum hat er sich
dann selbst beigebracht. Wa-
rum er aber eine alte Boku-Eis-
maschine aus Stuttgart restau-
rierte, obwohl der deutsche
Hersteller auch aktuelle Ge-
rate anbietet, will er nicht ver-
raten. Max Lautenbacher

Balla Beni, TheresienstrafSe 46;
Lorenzo Corno, Hohenzollern-
strafSe 44; Don Luca Ice Dream,
LeopoldstrafSe 44; Jessas,
KlenzestrafSe 97;

In allen Lokalen kostet die
Kugel Eis: 1,20 Euro




